BASILICO

PIZZEHI/\ NAPULH/\N/\
CARMEAN FODD AND 68

Il nostro ristorante & un luogo dove la tradizione incontra I'innovazione, dove ogni piatto e
preparato con passione e curg, utilizzando solo ingredienti di alta qualita. La nostra cucina
propone una vasta selezione di piatti tipici partenope,i, rivisitati in chiave moderna per
soddisfare anche i palati piu esigenti.

Per i Bimbi

PASTA AL POMODORO 16

Mezze penne rigate condite con passata di pomodoro, olio EVO e basilico.

PASTA AL PESTO 8.0 6

Mezze penne rigate condite con pesto alla genovese artigianale.

MILANESE CON PATATINE 9,0 6

Milanese* di pollo servita con patatine* fritte stile stick.

MINI BURGER 10,0 G

Panino di nostra produzione farcito con hamburger* di Fassona da 110g servito con
patatine* fritte stile stick.

Per qualsiasi informazione su sostanze e allergeni & possibile consultare |'apposita
documentazione che verra fornita, su richiesta, dal personale in servizio.

COPERTO 2,66



Andpasd di Terra

BRUSCHETTE AI DUE POMODORI

Bruschette di pane fatto in casa condite con pomodorini rossi, pomodorini gialli, origano,
olio EVO e basilico.

BUFALA DOP

Mozzarella di bufala campana DOP (2509) servita su letto di rucola e pomodoro.

BURRATINA

Burratina servita con melanzane a funghetto, pomodorini, olio EVO e basilico.

BATTUTA DI FASSONA

Carne bovina cruda di Fassona piemontese tritata a coltello e servita al naturale.

Andpast di Mare

POLPO ROSTICCIATO

Polpo* rosticciato su crema di patate e olive taggiasche.

BRANDACUIUN

Baccala* e patate mantecati con olio EVO, prezzemolo, aglio e pepe nero.

SAUTE DI COZ7E

Cozze rosolate con olio EVO, aglio, pepe nero, prezzemolo e crostini di pane fatto in casa.

TARTARE DI TONNO

Tartare di tonno* servita con salsa teriyaki e cipolla rossa caramellata.
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Primi di Terra

RICETTA TRADIZIONALE 14,9 G
Trofie con pesto alla genovese artigianale, servite con patate e fagiolini
come vuole la tradizione.

CARBONARA 14 6

Mezzi rigatoni, guanciale amatriciano, pecorino romano DOP, uova e pepe nero.

GNOCCHI ALLA SORRENTINA Is €

Gnocchi di patate conditi con ragu di pomodoro, mozzarella di bufala campana DOP,
grana padano DOP, olio EVO e basilico.

Primi di Mare

VONGOLE E TARALLO NAPOLETANO IS G
Spaghetti grossi conditi con vongole, tarallo napoletano sbriciolato, prezzemolo, aglio,
olio EVO e pepe nero.

FRUTTI DI MARE 19.0 €
Calamarata condita con vongole, cozze, gamberi*, calamari*, pomodorini, aglio
olio EVO e prezzemolo.

GAMBERI, ZUCCHINE E ZAFFERANO 16,0 6

Linguine condite con gamberi*, zucchine alla julienne, zafferano, olio EVO e pepe nero.

Per i nostri primi selezioniamo solo pasta di alta qualita. Le caratteristiche principali sono la
trafilatura a bronzo, il che le conferisce maggiore porosita per catturare meglio i condimenti.
La lenta essiccazione e maturazione, per preservare i sapori e i profumi del grano. L'alto
valore proteico e |'elevata tenuta alla cottura garantisce una pasta sempre al dente dal
profumo dolce come il grano maturo.



Seeondi di Terra

LA TAGLIATA 226

Tagliata di Fassona servita su un letto di rucola, pomodori e scaglie di grana padano DOP.

ARROSTICINI DI BLACK ANGUS 16,0 6

Arrosticini* di Black Angus serviti con contorno di patatine fritte* stile dippers.

PARMIGIANA DI MELANZANE 146
Melanzane fritte e gratinate al forno con passata di pomodoro, fiordilatte campano,
grana padano DOP e basilico.

Seeondi di Mare

FRITTO MISTO 226

Frittura di calamari*, gamberi*, acciughe* e verdure di stagione.

GRIGLIATA DIMARE 20 6

Trancio di pesce spada*, gamberoni* e calamari* cotti alla griglia.

BRANZINO ALLA LIGURE 21 6

Filetto di branzino* servito con pomodorini, olive taggiasche, patate e pinoli tostati.

Contorni

VERDURE ALLA GRIGLIA 6.0 6
INSALATA MISTA 6.0 €6
PATATINE FRITTE STILE STICR 2.0 €

PATATINE FRITTE STILE DIPPERS 6.9 6



I Nostwrei Hamburgder

| panini di nostra produzione sono realizzati con lo stesso impasto della pizza. La lunga
lievitazione conferisce al pane leggerezza e digeribilita, |'alta idratazione invece dona
morbidezza e scioglievolezza, permettendo di apprezzare al meglio gli ingredienti
selezionati che esso avvolge.

SPECIAL BURGER 16,9 G
Panino farcito con hamburger* di Fassona 200g, rucola e la nostra parmigiana di melanzane.
Con contorno di patatine fritte* stile dippers.

VESUVIO BURGER 18,9 €
Panino farcito con hamburger* di Fassona 200g, insalata verde, mozzarella di bufala

campana DOP, pomodorini rossi del piennolo e gocce di pesto. Con contorno

di patatine fritte* stile dippers.

CHICKEN BURGER 14 6

Panino farcito con milanese* di pollo e insalata verde. Con contorno di patatine fritte* stile stick.

Le Insalatone

CAPRESE 10 6

Fiordilatte campano, pomodoro, basilico, origano e olio EVO.

CAMPANA 14,0 6

Insalata verde, tonno, mozzarella di bufala campana DOP, pomodorini e olive taggiasche.

CAESAR SALAD 13 €
Insalata verde, milanese* di pollo, scaglie di grana padano DOP, crostini di pane fatti in casa e
salsa caesar.



Sweeet Food

| nostri fritti, protagonisti indiscussi dello street food napoletano, sono delle golosita perfette da
gustare nell’attesa della pizza.

TRIS DI MONTANARE 12,0 €
Pasta della pizza fritta condita con:

~ ragu di pomodoro, grana padano DOP e basilico;

~ ricotta, mortadella e pesto di pistacchi;

~ prosciutto crudo di Parma DOP, stracciatella di burrata e confettura di fichi.

CUOPPO TERRA 14 G
Mix di fritture tipiche della tradizione napoletana: crocché di patate**, arancini di riso**, triangoli di
polenta e montanarine.

FRITTATINA DI PASTA 40 €6
Frittatina di pasta** con bucatini, prosciutto cotto, piselli, fiordilatte campano, besciamella,
grana padano DOP e pepe nero.

CROCCHE 4,0 @

Crocché** di patate, fiordilatte campano, pecorino romano DOP, prezzemolo, sale e pepe nero.

MOZZARELLA IN CARROZZA™ 4,0 @

Fetta di mozzarella racchiusa in due fette di pane in cassetta, panate e fritte.

I Panuozzi Di Gragnano

Il panuozzo € un panino dalle grandi dimensioni realizzato con lo stesso impasto della pizza e
caratterizzato da una doppia cottura, prima e dopo la farcitura, conferendogli un cuore morbido
e una crosta particolarmente croccante.

CLASSICO 13 G

Panuozzo farcito con fiordilatte campano, prosciutto cotto, funghi champignon, olio EVO e basilico.

TRADIZIONALE 14,0 6

Panuozzo farcito con salsiccia di suino, friarielli napoletani, provola affumicata campana,
olio EVO e basilico.

FORMALE 19,0 6

Panuozzo farcito con mozzarella di bufala DOP, prosciutto crudo di Parma DOP, rucola,
pomodorini, olio EVO e basilico.



Le Pizze Classiche

Selezioniamo farine estremamente naturali, senza I'aggiunta di enzimi chimici o additivi,
garantendo standard qualitativi molto alti e preservando al massimo la naturalita e la autenticita
dei sapori. Il nostro impasto, in stile napoletano ovviamente, ha un’alta idratazione e una lunga

maturazione, conferendo alla pizza morbidezza, fragranza e digeribilita.

BUFALINA

Pomodoro, mozzarella di bufala campana DOP, olio EVO e basilico.

IL BASILICO

Mozzarella di bufala campana DOP, pomodorini, olio EVO e basilico.

MARGHERITA

Pomodoro, fiodilatte campano, olio EVO e basilico.

MARINARA

Pomodoro, aglio, olio EVO e origano.

NAPOLETANA

Pomodoro, fiordilatte campano, alici di Cetara, olio EVO e basilico.

VEGETARIANA

Fiordilatte campano, verdure di stagione, olio EVO e basilico.

PROVOLA E PEPE

Pomodoro, provola affumicata campana, pepe nero, olio EVO e basilico.

DIAVOLA

Pomodoro, fiordilatte campano, salame piccante, olio EVO e basilico.

AMERICANA

Pomodoro, fiordilatte campano, wiirstel e patatine fritte*.

ZINGARA

Fiordilatte campano, pomodorini, prosciutto crudo di Parma DOP, rucola, scaglie di grana
padano DOP, olio EVO e basilico.

QUATTRO FORMAGGI
Fiordilatte campano, gorgonzola DOP, provola affumicata campana, fonduta di mozzarella
di bufala campana DOP, olio EVO e basilico.

QUATTRO STAGIONI
Pomodoro, fiordilatte campano, prosciutto cotto, funghi champignon, olive taggiasche,
carciofini, olio EVO e basilico.

Versione Baby 1.0 € Impasto Integrale -2 €
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Le Originali

ORO VERDE 18 6
Fiordilatte campano, mortadella, pesto di pistacchi
e granella di pistacchi.

BURRATOSA 14 6

Pomodorini rossi del piennolo, pomodorini gialli,
burrata, olio EVO e basilico.

DELIZIOSA 12,0 G
Pomodoro, fiordilatte campano, melanzane alla
parmigiang, scaglie di grana padano DOP, olio
EVO e basilico.

RUSTICA 14 6
Provola affumicata campana, pancetta, patate fritte
e al forno, fonduta di mozzarella di bufala
campana DOP, olio EVO e basilico.

BENEVENTO 13,0 €
Mozzarella di bufala campana DOP, pomodorini
rossi del piennolo, pomodorini gialli, olio EVO e
basilico.

FRIARIELLI 13,0 G

Provola affumicata campanag, salsiccia di suino e
friarielli napoletani saltati con olio EVO, aglio e
peperoncino.

GENOVESE 14 €
Mozzarella di bufala campana DOP,pomodorini,
pesto alla genovese artigianale, scaglie di grana
padano DOP, olio EVO e basilico.

STRACCIATELLA 19 6
Fiordilatte campano, prosciutto crudo di Parma
DOP, stracciatella di burrata, confettura di fichi,
olio EVO e basilico.

Le Speeiali

CASA CUPIELLO 14,0 €
Fiordilatte campano, salame Napoli, scarola,
pomodorini, olio EVO e basilico.

MEDITERRANEA 19 6
Pomodoro, fiordilatte campano, frutti di mare, olio
EVO e prezzemolo.

FRESCHEZZA 19,0 €
Ombra di pomodoro, pomodorini, mozzarella di
bufala campana DOP, prosciutto crudo di Parma
DOP, scaglie di grana, olio EVO e basilico.

DIAMANTE 20 6
Fiordilatte campano, tartare di gamberi rossi di
Sicilia*, stracciatella, fili di peperoncino, olive
taggiasche, olio al limone e basilico.

MEZZA LUNA 14 6

Meta calzone ripieno di ricotta e prosciutto cotto,
meta pizza con pomodoro, fiordilatte campano,
olio EVO e basilico.

SANNITA 19,9 6
Provola affumicata campana, salsiccia di suino,
patate fritte e al forno, peperoni, olio EVO e
basilico.

TOTO

Cornicione ripieno di ricotta, pomodoro,
fiordilatte campano, salame Napoli, olio
EVO e basilico.

14 €

SETTEBELLO

Fiordilatte campano, salame piccante, olive
taggiasche, cipolla rossa caramellata, stracciatella
di burrata, olio EVO e basilico.

19,0 6

I Nostri Calzoni

RIPIENO AL FORNO

13 6

Calzone farcito con ricotta, salame Napoli, fiordilatte campano, pomodoro, pepe nero,

olio EVO e basilico.

RIPIENO CON SCAROLA

13,0 6@

Calzone farcito con scarola, alici di Cetara, provola affumicata campana, olive,

capperi e pecorino romano DOP.



Aequa
Acqua Alisea 0,75 L 35€

0O 0 o0 0 © 0 0 0o 0 0 O O o O O O O o o o

Bibite

Coca Cola 35€
Coca Zero 35¢€
Fanta 35€
Sprite 35€
Lemonsoda 35€
Chinotto Lurisia 4 €
Aranciata Lurisia 4 €
Estathé limone/pesca 35€
Succhi di frutta 4 €

O 0 0 0 © 0 0 o 0 O O O o O O O O o o0 o

Birre alla spina

Moretti bionda piccola 4 €
Moretti bionda media 65 €
Moretti rossa piccola 45 €
Moretti rossa media 7€

O 0 0 0 © 0 0 o 0 O O O o O O O O o o0 o

Birre in bouiglia

Ichnusa non filtrata 0,33cl 45 €
Messina cristalli di sale 0,33cl 45 €
Corona 0,33cl 5€
Heineken zero alcol 0,33cl 45 €

0O 0 o0 0o ©o 0 0 o 0 0 O O o O O O O o o o

Birre artdianali

Folk Hefe Weizen - Bianca 55€
Folk Suprema - Rossa Doppio Malto 55€
Folk American IPA 55€

Calletteria

Caffe 2 €
Decaffeinato 25 €
Orzo 25 €
Ginseng 25 €
Caffé americano 3€
Caffé corretto 25 €
Caffe doppio 35€
Cappuccino 3€

0O 0 0o 0 © 0 0 o0 0 o O O 0o O O O O o o0 o

Grappe e amari
Grappe 4 €
Amari vari 4 €

0O 0 o0 0 © 0o 0 0o 0 0 O O o O O O O o o o

Speecialita

AMARO VESUVIANO 45 €
Amaro alle erbe, spezie ed agrumi del
Vesuvio.

LIMONCELLO DEL VESUVIO 45 €
Liquore del tutto naturale prodotto con
limoni non trattati.

O 0 o0 0 © 0 0 0o 0 0o O O 0o O O O O o o0 o

Coekuails

Aperol Spritz 8 €
Hugo Spritz 10 €
Negroni 8 €
Negroni Sbagliato 8 €
Americano 8 €

Gin Tonic 10 €



Lista Degli Allerdgeni Alimentari

Attenzione alcuni dei piatti e degli alimenti serviti in questo locale potrebbero contenere sostanze che provocano
allergie e/o intolleranze.

1. Cereali contenenti glutine, cioé grano, segale, orzo, avena, farro, kamut o i loro ceppi ibridati e prodotti derivati,
tranne:

a) sciroppi di glucosio a base di grano, incluso destrosio (1);

b) maltodestrine a base di grano (1);

c) sciroppi di glucosio a base di orzo;

d) cereali utilizzati per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso I'alcol etilico di origine agricola.

2. Crostacei e prodotti a base di crostacei.

3. Uova e prodotti a base di uova.

a) maionese, pasta all'uovo ed emulsionati.

4. Pesce e prodotti a base di pesce, tranne:

a) gelatina di pesce utilizzata come supporto per preparati di vitamine o carotenoidi;

b) gelatina o colla di pesce utilizzata come chiarificante nella birra e nel vino.

5. Arachidi e prodotti a base di arachidi.

a) arachidi tostate, olio di arachidi, margarina.

6. Soia e prodotti a base di soia tranne:

a) olio e grasso di soia raffinato (1);

b) tocoferoli misti naturali (E306), tocoferolo D-alfa naturale, tocoferolo acetato D-alfa naturale, tocoferolo
succinato D-alfa

naturale a base di soig;

c) oli vegetali derivati da fitosteroli e fitasteroli esteri a base di soia;

d) estere di stanolo vegetale prodotto da steroli di olio vegetale a base di soia.

7. Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio), tranne:

a) siero di latte utilizzato per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso l'alcol etilico di origine agricolg;

b) lattiolo.

8. Frutta a guscio, vale a dre: mandorle (Amygdalus communis L.), nocciole (Corylus avellana), noci (Juglans regia),
noci di acagiu (Anacardium occidentale), noci di pecan [Carya illinoinensis (Wangenh.) K. Koch], noci del Brasile
(Bertholletiaexcelsa), pistacchi (Pistacia vera), noci macadamia o noci del Queensland (Macadamia ternifola), e i
loro prodotti, tranne per la frutta a guscio utilizzata per la fabbricazione di distillati alcolico, incluso |'alcol etilico
di origine agricola.

9. Sedano e prodotti a base di sedano.

10. Senape e prodotti a base di senepe.

1. Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo.

12. Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori @ 10mg/kg o 10mg/litro in termini di SO 2 totale da
calcolarli per i prodotti cosi come proposti pronti al consumo o ricostituiti conformemente alle istruzioni dei
fabbricanti.

a) conserve, sott'aceto, sott'olio, salamoia e presente nelle marmellate.

13. Lupini e prodotti a base di lupini.

14. Molluschi e prodotti a base di molluschi.

(1) E i prodotti derivati, nella misura in cui la trasformazione che hanno subito non & suscettible di elevare il livello
di allergenicita valutato dall'Autorita per il prodotto di base da cui sono derivati.

**sottoposto a trattamento mediante abbattimento di temperatura
*in assenza di prodotto fresco potrebbe essere usato un decongelato di prima scelta

BASILICO DR ML




	Il nostro ristorante è un luogo dove la tradizione incontra l’innovazione, dove ogni piatto è preparato con passione e cura, utilizzando solo ingredienti di alta qualità. La nostra cucina propone una vasta selezione di piatti tipici partenopei, rivisitati in chiave moderna per soddisfare anche i palati più esigenti.
	Per i Bimbi
	PASTA AL POMODORO                                                                                                                                                 7 € Mezze penne rigate condite con passata di pomodoro, olio EVO e basilico.
	PASTA AL PESTO                                                                                                                                                       8,5 € Mezze penne rigate condite con pesto alla genovese artigianale.
	MILANESE CON PATATINE                                                                                                                                     9,5 € Milanese* di pollo servita con patatine* fritte stile stick.
	MINI BURGER                                                                                                                                                              10,5 € Panino di nostra produzione farcito con hamburger* di Fassona da 110g servito con  patatine* fritte stile stick.
	Per qualsiasi informazione su sostanze e allergeni è possibile consultare l’apposita  documentazione che verrà fornita, su richiesta, dal personale in servizio.

	I Panuozzi Di Gragnano

